ste Calé
e

Qoocﬁ.ﬂspmﬁ.g npsb_umb\knp_unb en —umpg -4 _urmhmv 16,00€
((vortiments wg%mg chauds - 25 pieces 16,00€
Lo @@&ng S\gﬁgﬁmﬁbg _—

@mﬁ.ﬁmg s?ﬁsg%smb pucnéd aovortin - 29 _orwn@u @.@ R 16,00€

en Baclhens
@w@

_(:h@o : créme passion-ananas, crémeux vanille, croquant caramel, biscuit, coco

3 clocolats : crémeux chocolat noir, chocolat au lait, chocolat blanc, biscuit
w@upm : mousse chocolat noir, croustillant praling, biscuit

hm.ﬁm : croquant & la rose, mousse de framboises, biscuit amande, crémeux litchi
fk.h.gﬁ : crémeux noisettes, gelée ananas, biscuit croquant

QEM_,.EEW : crémeux vanille, coulis fruits rouges, biscuits financier, choux chocolats, chantilly

4 pers. 18€ _ 6 pers. 26€ _ 8 pers. 34€

(en Traditionnellen
N

4 pers. 18€ _ 6 pers. 26€ _ 8 pers. 34€

puc.mm au nnc..‘x. : vanille, chocolat, praling, café

(en Backer Clacées

QE@SP : sorbet mangue-passion, sorbet framboise, meringue
@E..P : glace café, parfait glace nougat, sablé
QF@S : sorbet chocolat, glace noisettes, brownies

Ose%m.mﬂm nonvégienne : glace vanille, meringue, biscuit Grand Marnier
(uniquement en format 6 pers )

H%ﬂ&&ﬁa : glace pistache, sorbet griotte, biscuit financier
(uniguement en format 6 pers )

4 pers. 18€ _ 6 pers. 26€ _ 8 pers. 34€

Pensez d commander vos produits !!!
au 05 58 73 79 08 ou en boutique

Fin des commandes le 22 décembre pour le week-end de Noél.

Tous nos produifs sont réalisés sur place par nos soins,
dans notre atelier de Peyrehorade, avec des ingrédients nobles.

Artisan, et fier de I'étre!

Epgog

Frais et onctueux En plateau :

(parfums au choix)
9 pieces o€
20 piéces 20€

Qm.cnoQP.ﬁ. vanile, .mﬁrsamocum. _ombowosrpsbsbb_

_uﬂ.bgnnm. canamel Bewvne nalé

QMJ Pannetons

Panneton ozbs&mlnm%ﬁp.ﬁ en individuel 3,00€
@PF:h.ﬁ.oF chocolat en individuel 3.00€
@PFS&.&GF cgsumunm%.:h& 13,00€

@E‘rsh.ﬁoﬁ chocolat 14,00€



